
                      Zutaten: 1: Mehl                    4: Sahne            8: Chili                               11: Nüsse      
                                        2: Milch                    5: Krebstiere    9: Eier                                 12: Zwiebeln 
                                        3: Paniermehl        6: Fisch             10: Meeresfrüchte        13: Knoblauch 
                                                    14: Alkohol 
 
 Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt 

Paella (Garzeit ca. 30 Minuten)     

70 Paella Marisco 

 mit Fisch & Meeresfrüchten mit Erbsen & Paprika 5,6,10,12,13   €         22,50 

 Paella with fish & Seafood/Paella marisco 

71 Paella Valenciana  

mit Meeresfrüchte, Fisch, Hähnchen (am Knochen) Schweinefleisch  

Erbsen & Paprika 5,6,10,12,13        €         24,50 

 Paella with seafood, fish, chicken & pork/Paella Valenciana 

72 Paella vegetarisch (Vegan)  

mit Karotten, Champignons, Paprika, Tomaten und Erbsen12,13  €           19,00 

 Paella vegetable/Paella hortalizas 

73 Paella de Pollo 

mit Hähnchen (am Knochen),Karotten, Erbsen & Paprika 12,13  €           20,50 

 Paella with chicken/Paella de Pollo 

 

Fleischgerichte aus dem Ofen (Garzeit ca. 30 Minuten)    

Alle Fleischgerichte aus dem Ofen werden mit hausgemachten Pommes serviert 

50 Hähnchen (am Knochen) in Knoblauchsoße     €         21,90 

 Chicken with garlic/Pollo al ajillo 

51  Hähnchen (am Knochen) in Teufelssoße (scharf)     €         22,90 

 mit Champignons & Erbsen 

 Chicken with devils sauce/pollo diabla 

52 Kaninchen (am Knochen) „Spezial“ mit Muscheln & Gambas  €         25,50 

 Rabbit with clams & praws 

53 Kaninchen (am Knochen) in Knoblauchsoße     €         23,50 

 Rabbit in garlic/Conejo al ajillo 

57 Schweinefleischgulasch mit Venusmuscheln    €         23,50 

 Pork with venus mussels/carne de cerdo a la alentejana 


