CASA DEL SABOR

Silvester 202¢

ERSTE SITZUNCG

17:00 — 19:30 Uhr

zur BEGrRUssunG Ein Glas Mimosa sowie hausgemachtes Brot mit Ajoli

[ TAPAS beide im Menu enthalten
Ensalada de la Casa Crema de Pescado
Gemischter Blattsalat mit Schafskdase Hausgemachte Fischcremesuppe
11 HAUPTSPEISE ein Gericht nach threr Wahi
Dorada a la Salsa Verde Salmon a la Pimienta
Doradenfilet mit graner KrautersolRe Lachsfilet mit PfeffersolRe
Entrecote Argentino Solomillo con Gambas
Argentinisches Rindersteak vom Girill, 220 g, mit roter Schweinefilet mit Gambas in Sherrysolie
Pfeffersolie

Paella de Verduras

Gemuse-Paella

Alle Hauptspeisen mit kleinen Grillkartoffeln und frischem Gemduse

Surf & Turf - Entrecote mit drei Gambas + 9,50 €

I[II DESSERT eines nach lhrer Wahl
Mousse au Chocolat Flan de Caramelo
Hausgemacht Hausgemacht, in Karamellsole

TAPAS DAZU -zusdtzlich bestellbar

Gambas in Knoblauch im Tontopf - flambiert serviert 2180 €
Pimientos de Padron - kleine grine Paprikg, frittiert 790 €
Schafskdse paniert - warm, mit Preiselbeeren 850 €
Datteln im Speckmantel 8,50€
Tortilla espanola 720€
Serranoschinken n90 €
Manchego-Kdése mit Honig n,90€
Tapas-Teller fur zwei - zum Teilen 29,90 €

Fur unsere kleinen Gaste - KindermenUu mit kleiner Suppe, Hauptgericht & Dessert 19,90 €

Reservierung unter 040 — 3176 88 73

Reimarusstrale 9 - 20459 Hamburg - casa-del-saborl@outiook.com - Alle Preise inkl. MwSt.




CASA DEL SABOR

Silvester 202¢

ZWEITE SITZUNG

20008825 O i

zur BEGrRUssunG Ein Glas Mimosa sowie hausgemachtes Brot mit Ajoli

[ TAPAS alle drei im Menu enthalten
Ensalada de la Casa Crema de Pescado Aceitunas
Gemischter Blattsalat mit Hausgemachte Fischcremesuppe Schwarze & grine Oliven

Schaofskése

II HAUPTSPEISE ein Gericht nach threr Wahi
Dorada a la Salsa Verde Salmon a la Pimienta
Doradenfilet mit gruner KrautersoRe Lachsfilet mit Pfeffersofie
Entrecote Argentino Solomillo con Gambas
Argentinisches Rindersteak vom Girill, 220 g, mit roter Schweinefilet mit Gambas in Sherrysol3e
Pfeffersolie

Paella de Verduras

Gemuse-Paella

Alle Hauptspeisen mit kleinen Grillkartoffeln und frischem Gemdse

surf & Turf - Entrecdte mit drei Gambas + 9,50 €

[T DESSERT eines nach Ihrer Wahl
Mousse au Chocolat Flan de Caramelo
Hausgemacht Hausgemacht, in Karamellsolze

TAPAS DAZU -zusdtzlich bestellbar

Gambas in Knoblauch im Tontopf - flambiert serviert 2180 €
Pimientos de Padron - kieine griine Paprikg, frittiert 790 €
Schafskése paniert - warm, mit Preiselbeeren 850 €
Datteln im Speckmantel 850€
Tortilla espanola 720€
Serranoschinken 1,90 €
Manchego-Ké&se mit Honig nso€
Tapas-Teller far zwei - zum Teilen 29,90 €

Far unsere kleinen Gaste - Kindermenu mit kleiner Suppe, Hauptgericht & Dessert 19,90 €

Reservierung unter 040 — 3176 88 73

ReimarusstralBe 9 - 20458 Hamburg : casa-del-saborl@outiook.com - Alle Preise inkl. MwSt




